En Caffe Mocha, Mochaccino eller Chociatto - keert
barn har mange navne - er en Caffe Latte blandet med
kakao. Kakao s@der drikken, men intensiverer ogsa
smagen af kaffe. Serveres ofte med flgdeskum pa
toppen.

Det skal du bruge til 1 person:

« 1-2 shots espresso (afhanger af din
personlige smag) eller 1-2 tsk. god kvalitets
instant kaffe

 1-2dl varm malk (sedmaelk er velegnet, men
du kan bruge praecis den meelk, du
foretraekker)

e Malkeskummer

» 25 g merk chokolade

Sadan gor du:

1.Riv chokoladen og hald i bunden af en kop eller et glas.

2.Malken varmes i en gryde eller i op til 2 min. i mikrobglgeovn.

3.Bryg kaffen efter gnske. Har du en espressomaskine, lav da 1-2 shots efter din
personlige smag. Bruger du instant kaffe, bland da blot en lille smule kogende
vand med kaffen (ca. 1-2 cl).

4.Skum den varme maelk i maelkeskummeren, til den far en cremet konsistens.

5.Hald kaffen og den varme maelk over chokoladen, og nyd en leekker Caffe Mocha.

Bﬂcﬁ Top din Caffe Mocha med friskpisket

fladeskum og lidt kakaopulver eller

TH@ revet chokoladedrys.



